
HEIDENHEIM-MERGELSTET-
TEN. Den ausgezeichneten
Ruf, den das „Lamm“ in
früheren Jahren hatte, zurück-
zuholen, ist der Koch unnd
Hotelfachmann André Ott zu-
sammen mit seiner Partnerin
Katja Thümer angetreten.
Und es lässt sich gut an: Die
ersten Gäste sind begeistert.

REINHARD A. RICHARDON

Keine Frage, der neue Name
(peerless (engl.) = unvergleich-
lich) überrascht und der sym-
pathische Chef des Hauses
erklärt ihn gerne. „Es ist die
Vision, Einzigartiges, Beispiel-

loses, Unvergleichliches in
einer jungen Gastronomie
gepaart mit alten Werten zu
vereinen. Und wir möchten
schon mit dem Namen aus-
drücken, dass uns sowohl die
junge als auch an die junge
gebliebene Kundschaft lieb
und willkommen ist“,
schmunzelt André Ott. Der
gebürtige Mergelstetter ist am
Tegernsee aufgewachsen, hat
in Spitzenrestaurants in aller
Welt gelernt und gekocht und
war das letzte Jahrzehnt  als
Prokurist eines großen,
renommierten Münchner
Catering-Unternehmens tätig.

Es war schon immer sein
Traum, mit 40 Jahren (André

Ott ist 39) selbstständig zu sein
und so leitet er nunmehr in der
vierten Generation das Haus
an der B 19: ein echter Famili-
enbetrieb mit Tradition und
stets mit den Namen Buck und
Ott verbunden.

„Unser Ziel ist es, mit dem
‚Peerless Dine im Lamm’ einen
lokalen, gastronomisch etwas
anderen Betrieb entstehen zu
lassen, der sich in der Region
mit altbewährten Werten iden-
tifizieren lässt – und darüber
hinaus durch Spaß, Lust und
Laune am Thema Essen und
Trinken besticht“, betonen
beide übereinstimmend.

Das Restaurant wurde teil-
weise neu gestaltet und eine
neue Bar wurde installiert,
ansonsten erkennen Gäste das
Lokal mit den diversen Räu-
men und der schönen Terrasse

gleich wieder. Der Frühstücks-
raum der Pension mit sieben
Zimmern strahlt eine heimeli-
ge Atmosphäre aus unnd
wurde original erhalten.

Die Speisekarte, teils auf
schwäbisch, ist angenehm

übersichtlich, da alle Gerichte
ganz nach Marktangebot und
Jahreszeit immer frisch zube-
reitet werden. „Junges, Fri-
sches und Bewährtes mit
hoher Qualität und meiner
eigenen Note kommt auf den
Tisch.

Die neue Bar soll ein Treff-
punkt  zur Kommunikation für
Jung und Alt sein und für Ver-
anstaltungen und jegliche Art
von Festen, ob Privatpersonen
oder Firmen, findet sich sicher
das richtige Ambiente.

Das aufstrebende Paar hat
sich mit seinem Team viel vor-
genommen, jetzt liegt es an
den Gästen, in Mergelstetten
und darüber hinaus ein gutes
Lokal mehr zu haben. 

Junge Gastronomie mit alten Werten
André Ott eröffnet Restaurant seiner Vorfahren wieder
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Die neue Bar als Treffpunkt.
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ELEKTRO HOLZWARTH e.K.
Inhaber Daniel Zeiher
HDH-Mergelstetten · Zoeppritzstraße 9  
Tel. (07321) 51255 · info@elektro-holzwarth.de

Herzlichen Glückwunsch zur 
geschmackvollen Neugestaltung.
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Jahresabschlüsse
und Steuererklärungen
Finanz- und 
Lohnbuchhaltung

Internationales Steuerrecht

Betriebswirtschaftliche 
Beratung
Existenzgründungsberatung
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und Gestaltungsberatung

Dipl. Finanzwirt/-wirtin (FH) Martin Buck und Pia Kummer
Weilerstr. 8, 89522 Heidenheim-Mergelstetten, Tel. 0 73 21/93 79-0

Wir gratulieren und wünschen viel Erfolg!
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Aalen 0 73 61.92 67-0
Heidenheim 0 73 21.34 92-0

Schwäbisch Gmünd 0 71 71.35 01-0

Aalen – Heidenheim – Schwäbisch Gmünd

Herzlichen Glückwunsch
zur Neueröffnung

Ihr Fachlieferant für:
• Lebensmittel-,Verpackungs- 

und Non-Food-Programm
• Qualitäts-Frischfleisch 
aus der Region Ostalb

• Maschinen und Geräte – 
eigene Kundendienstwerkstatt

André Ott und seine Lebensgefährtin Katja Thümer.
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HDH-Mergelstetten, kochen in einer jungen Gastronomie gepaart mit alten Werten …

Mittwoch

Abends
Schnitzel „Wiener Art“
mit Pommes 5,80 Euro

Donnerstag

Abends „Damentag“
zu jedem Essen ein
Gratis-Hauscocktail

Freitag

Abends Caipirinha /
Cuba libre „Zwei für

Einen“ bis 21 Uhr

Samstag

„Familientag“
Zwei Kinder –

nur eins bezahlt

Sonntag

„Weißwurst“, Brezel &
Bier ab 9 Uhr

5,90 Euro

Öffnungszeiten:
Mi – Fr ab 17 Uhr 
warme Küche ab 18 Uhr

Sa ab 10 Uhr
ab 11.30 Uhr durchgehend 
warme Küche

So  ab 9 Uhr
Weißwurstfrühstück 
ab 11.30 Uhr durchgehend 
warme Küche

Carl-Schwenk-Str. 40
89522 Heidenheim
www.peerless-dine.de
Tel. 07321.51110
Fax 07321.51141


